
Tostadas de ceviche (camarón, Pescado o mixta)

Tostada de marlín

Tostada de atún fresco

Tostada de ceviche al mango (de camarón o  pescado)

$segun tamaño

Ostiones a la Rockefeller

(ostiones rellenos de nuestra pasta rockefeller 
y gratinados con queso gouda)
Ostiones pica pica

(ostiones rellenos de nuestra pasta rockefeller, gratinados 
con queso gouda espolvoreados con tocino y salsa pica pica)
 Rasurados

(Ostiones en su concha al natural preparado con salsas,
 cebolla cilantro y pulpa de camarón)
Ostiones en su concha 

(ostiones al natural en su concha)
Casco de mula/ almeja chocolata  docena

Pa picar

(platón con ceviche de pescado ,filete 
empanizado al arriero, camarones al natural y pulpo a la braza)
Aguacate relleno (camarón, atún, cazón)    

TORRE DE AGUACHUILE (CAMARON, PULPO Y PESCADO                                  

$175

$175

$170

$145

$300

$195
$230

pulpo a las brasas (300 gr)

pulpo En su tinta, al ajillo, al ajo, a la mantequilla (200 gr)

fuentes

CARNES
Arrachera  (Arrachera de res acompañado de papas

 a la francesa, guacamole y frijoles)

Churrasco (ensalada y frijoles)

Filete de res (ensalada y frijoles)

picaña (acompañada de guacamole y papas al ajillo)

Filete de pollo (ensalada y arroz)

Costilla de puerco (frijoles, ensalada fresca y chile blanco)

$250

$220
$230
$280
$220
$185

Aguachile verde

(camarón o pescado ahogado en salsa verde con chile jalapeño
 y habanero, acompañado de cebolla morada, pepino y aguacate)
Aguachile rojo

(camarón o pescado ahogado en jugo de limón y  salsa de 
chile de árbol acompañado de cebolla morada, aguacate y pepino)
Aguachile negro

(camarón o pescado ahogado en nuestra deliciosa mezcla de
 salsas negras, acompañado de cebolla morada, pepino, y rábano)
Aguachile tropical

(Camarón ahogado en una mezcla especial con chile de
 árbol tatemado, acompañado de sandía, fresa,  mango y pepino)

empanadas

ensaladas
mariscos, camarones, camarón seco con  limón

y chile blanco, tortitas o salchichas de macabil, minilla de robalo.

Chico 
Grande 

ESPECIALIDADES 
Camarones al habanero 

(camarones con una salsa cremosa de habanero, 
acompañados de arroz y tortillas de harina)
Camarones isleños 

(Camarones al coco acompañados de salsa de mango)
Camarones al tequila 

(Camarones flambeados en su mesa con tequila, 
acompañados de arroz)
 Camarones el Mar 

(Camarones empanizados rellenos de jamón y queso) 
Camarones caribeños

(camarones envueltos en tocino rellenos de queso)
Camarones con tocino gratinado

(Queso manchego fundido con camarones y 
tocino, servido en cazuela de barro)
Cazuela de camarón 

(camarones gratinados servidos  en cazuela,  con 
pimientos y cebolla)
Cazuela de mariscos

(camarón, ostión, calamar y caracol gratinados 
en cazuela, servidos con pimientos y cebolla)
Hamburguesa de camarón

(Pan brioche, con lechuga jitomate y nuestro guiso especial
de camarón con queso gouda, acompañado de papas gajo)

$250

$250

$250

$250

$250

$245

$260

$260

$250

Tacos
Taco estilo baja  1 pieza

( tortilla de maíz hecha a mano con camarón o pescado
capeado, con col, tomate y elotitos acompañado de salsa
 de tamarindo)
Taco gobernador 1 pieza

(tortilla de maíz hecha a mano con camarón guisado y queso)
Taco capitán

(tortilla harina con camarón guisado y queso)

$80

$80

$85

Ceviche de camarón, pescado o  mixto 
la proteína de su elección con tomate cebolla cilantro y chile
verde
Ceviche al mango 
camarón o pescado, con mango jícama, pepino perejil, aceitunas y
chile habanero servido con cubitos de aguacate

camarones
camarones al gusto (al ajo, empanizados, marnier, al natural

mantequilla, al chipotle, a la diabla, cubanos, hawaianos)

camarones gigantes (por temporada)
$220

s/t

  $70
  $70
  $85
  $85

Tostadas

Ostiones y otros

$220
$250

Ceviches

camarón, ostión,  pulpo AtÓmicas ,Campechanas, Vuelve a la vida

servidos con catsup, cilantro cebolla y aguacate
Chico 
Mediano 
Grande 

cocteles

$160
$220
$310

sopas

Chilpachole de camarón pelado, caldo de medallón, caldo

de camaron pelado sopa de mariscos especial

Chilpachole, caldo de camarón, sopa de mariscos $190

$220

pulpo
$360
$320

De mariscos p/2 personas 

De mariscos p/3 personas 

De mariscos p/4 personas 

De mariscos p/5 personas 

Mar y tierra p/4 personas

Mar y tierra p/5 personas

$540
$810

$1080
$1350

$920
$1150

jaibas y jaibones
Jaibas al gusto

jaibas rellnas gratinadas

Jaibones al gusto

manitas de jaiba a la chilpaya o con crema de ajo

$160
$195
$235
$290

$200
$250

aguachiles

Empanadas de camarón, cazón, jaiba 

(4 piezas acompañadas de repollo y chiles
 encurtidos y salsa de la casa)
Empanadas de quesillo 4 piezas

Empanadas rellenas gratinadas

 (2 piezas del guiso de camarón o cazón  acompañadas 
de salsa de la casa)

$170

$130
$190

*Le recordamos que consumir carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o poco
cocidos puede  aumentar su riesgo de contraer enfermedades transmitidas por alimentos).

$150
$190
$220

con pulpo
con pulpo 
con pulpo

solo pulpo
solo pulpo 
solo pulpo

$155
$200
$240

$250
$310

$220
$250

con pulpo
con pulpo 

solo pulpo
solo pulpo 

$235
$280

fuentes de mariscos : tortita y salchicha de macabil, camarón
empanizado, camarón a la cerveza, camarón al ajo, camarón al natural,
filete de mojarra, jaiba frita y al natural, chile relleno, empanada de
pescado y mojarra frita.
fuente mar y tierra: fuente de mariscos mas filete de res, chorizo,
costilla, papas a la francesa, fajitas de pollo, frijoles, guacamole y pico
de gallo.

chico 
Grande 

Chico 
Grande



ron

brandy
Azteca de oro (botella) 

Azteca de oro (copa) 

Terry (botella) 

Terry (copa) 

Torres 10 (botella) 

Torres 10 (copa) 

$750
$75

$870
$85

$850
$85

Bacardi añejo (botella) 

Bacardi añejo (copa) 

Bacardi blanco (botella) 

Bacardi blanco (copa) 

Matusalem 18 (botella) 

Matusalem 18 (copa) 

Appleton EState (botella) 

Appleton Estate (copa) 

$650
$65

$670
$65

$1350
$135
$800
$80

vodka
Smirnoff (botella) 

Smirnoff (copa) 

Wyworowa (botella) 

Wyworowa (copa) 

Absolut azul (botella) 

Absolut azul (copa) 

Stolichnaya (botella) 

Stolichnaya (copa) 

$660
$65

$600
$60

$920
$90

$880
$90

whiskey
Buchanan´s 12 (botella) 

Buchanan´s 12 (copa) 

Buchanan´s 18 (botella) 

Buchanan’s 18 (copa)

Etiqueta roja (botella) 

Etiqueta roja (copa)

Etiqueta negra (botella) 

Etiqueta negra (copa) 

$1850
$185

$4300
$400
$1100
$110

$1950
$195

Anis /Cinzano /Amaretto /Licor 43 

/Frangelico /Bayleys /Sambuca 

digestivos

$105

botellas y copeo
Hornitos (botella) 

Hornitos (copa) 

Cuervo tradicional (botella) 

Cuervo tradicional (copa) 

Herradura reposado (botella) 

Herradura reposado (copa) 

Herradura blanco (botella) 

Herradura blanco (copa) 

1800 reposado (botella) 

1800 reposado (copa) 

1800 añejo (botella) 

1800 añejo (copa) 

Don julio 70 (botella) 

Don julio 70 (copa) 

Don julio reposado (botella) 

Don julio reposado (copa) 

Don julio blanco (botella) 

Don julio Blanco (copa) 

maestro dobel maestro dobel (cbotella)

maestro dobel maestro dobel (copa)

$740
$75

$900
$90

$1,060
$100

$1000
$100
$960
$95

$1300
$130

$1800
$180

$1600
$160

$1200
$120

$1600
$160

micheladas
Michelada media

michelada Premium

Michelada Heineken 

michelada Marina media 

Michelada marina Premium 

Michelada Marina Heineken 

Michelada Clamato media 

Michelada clamato Premium 

Michelada clamato Heineken 

michelada mango/tamarindo media 

Michelada mango/tamarindo Premium 

Michelada mango/tamarino Heineken 

$65
$70
$75
$175
$195
$200
$75
$85
$90
$80
$90
$100

jarras de michelada
jarra michelada 

jarra michelada clamato

jarra mango/ tamarindo

$140
$160
$180

bebidas sin alcohol
agua del día Vaso

agua del día copa globo

jarra

REFRESCOS 

agua embotellada

$35
$55
$110
$35
$35

Menú infantil
Empanadas de queso (4 mini empanaditas rellenas de 
quesillo acompañadas de papas a la francesa)
Filete de pollo empanizado (mini orden de filete de pollo
empanizado con papas a la francesa)
Quesadillas (3 quesadillas de tortilla de harina
acompañado de papas a la francesa)
Deditos de pescado
Paquete (huevito kinder y jugo)

$100

$100

$100

$120
$40

cervezas
cerveza media   (ámbar, lager, indio, corona y victoria) 

cerveza Premium  (Tecate, Tecate light, Bohemia clara y oscura, 

pacifico, ultra modelo especial y negra modelo ultra) 

Heineken

heineken familiar 

heineken 0                                               

$40
$50

$60
$100
$40

postres
Helados (Vainila, fresa, chocolate, napolitano) 

Banana split 

Flan hecho en casa 

Duraznos en almibar 

Duraznos con rompope 

Helados frutales *pregunte por los sabores 

Panqué de plátano 

(Pan hecho en casa, bañado en dulce de leche y 

acompañado de helado de vainilla) 

Cheescake de frutos rojos 

Crepas de cajeta 

(flambeadas en su mesa bañadas en cajeta preparada 

al momento) 

Platanos flambeados (Platanos flambeados en su mesa 

acompañados de helado de vainilla) 

Duraznos flambeados

 (Durazno en mitades flameados en su mesa acompañados 

de helado de vainilla) 

Tempura helado (helado lado de vainilla frito con 

cajeta o chocolate) 

Platanos Fritos con lechera o queso chiapas y crema

$70
$85
$60
$75
$80
$80
$150

$75
$170

$170

$170

$160

$70

PESCADOS
Robalo o huachinango x kilo

Mojarras x kilo

Lisas x kilo

PESCADOS A LA BRASA  (Talla, zarandeado o mitad y mitad)
PESCADOS AL GUSTO  (Frito, al ajo,  al ajillo, a la mantequilla ,
 o en caldo )
Filete relleno de mariscos con crema de champiñones

Filete relleno de mariscos gratinado

Filete o medallón de Robalo o huachinango al gusto

Filete de mojarra al gusto

Filete de salmón al gusto

$450
$250
$320

$320
$320
$280
$210
$300

cocktails
Mezcalpiña

• 2 oz mezcal • jugo de piña • brocheta de piña • miel de abeja
• jugo de limon•  frapeado
Quimbaracuya

• 2 oz absolut pear • 1 oz malibu •maracuya
Tamarindo Refresh

• 2 oz vodka sabor tamarindo• soda de limón
Pink & Tonic

2 oz gin de fresa • agua tonica • fresas
Aperol Spritz

• 2 oz Aperol • Agua mineral
• 3 esppumoso dulce • toronja
Carajillo

•cafe expresso • licor 43 caramelo y canela
mezcalmaica

piña colada ,margarita sabores, mojito

$140

$140

$100

$140

$150

$155

$140
$120

vinos
Verdades Rosado

verdades chardonnay 

sol de campo chenin

viceversa roble 

viceversa reserva de familia 

oladia sweet reed 

$550
$500
$550
$650
$800
$450

vino clericott
CLERICOTT CLÁSICO

clericott MAR azul

copa de vino clásico

copa de vino mar azul

$320
$350
$90
$100

*El copeo no incluye aguas


